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LA TABLE par Gilles Pud

Dédé est revenu!
Laubergiste du Rayol-
Canadel a repris
l'auberge qui 'avait
fait connaitre et ouvre
meéme ’hiver pour

le bonheur de tous.

g'encanaillait. Il avait venduson Maurin des

Maures, le temps de créer une maison d'ho-
tesavecson filset safermme au Lavandou. Mais
I'envie du contact et le bonheur de servir 'ont
repris. Dédé n'a pas changé. Fili-
forme, le cheveu dru et la mous-
tache blanche, il regoit le beau
monde avec chaleur. Comme du
temps ol Jacques Chirac, qui gi-
tait I'été, en tant que président,
aufortde Brégancon, venaitchez
luis'amuser en voisin, boire le pastis, taquiner
la bourride et céder i la bouillabaisse. Dédé
Delmonte n'en a jamais pris la grosse téte.

Sondrolede caféfrestode bord deroute, pro-
longé d'une terrasse vitrée qui donne sur la
mer, avec sa vue imprenable sur la réserve na-
turelle, estresté intact. Dédéy sert le perroquet
ou la mauresque, raconte la péche du jouravec
fierte. Les menus font assaut de gentillesse.
Pour 26,50 euros, on offre, c’est le mot a ce de-

I larachetélamaison olile Tout-Saint-Tropez

UN LIEU, UN HOMME,
UNE CUISINE?

OUI, ILY ATOUT CELA
AU MAURIN.

gré de fraicheur, la salade de brousse, le toti du
Maurin (pain aux olives et tapenade, tomate,
anchois, sauce basilic), le filet de poisson blanc
selon le marché, les farcis au riz, la souris
d'agneau braisée a la marseillaise, sauce a
I'anchois.

Il y a aussi les moules sauce poulette, la tri-
logie de legumes grillés, 1a daube de poulpes,
les spaghettis aux fruits de mer, sans omettre
le méli-mélo du Maurin, qui peut faire tout un
repas léger, avec les poivrons rouges, les cour-
gettes, aubergines, involtini au speck, cceurs
d'artichaut... Et, coté douceurs, la tarte au ci-
tron, la tropézienne de la maison Rochette et
le tiramisu. On aime 'ambiance, le coté fami-
lial, complice. Onréserve longtempsal'avance
pour le plaisir de la gigantesque bouillabaisse
pour deux (a 55 € la part, mais
¢'est tout un repas). Un liew, un
homme, une cuisine? Oui, il ya
toutcelaauMaurin. Mais d’abord
la chaleur, la gentillesse, I'am-
biance villageoise. On vient tot
le matin, guand le soleil ne tape
pas encore. On achéte le journal a coté, on dis-
cute le bout de gras en terrasse avec sa vue sur
la nationale qui relie Saint-Tropez au Lavan-
dou. L'apres-midi se guette aussi, verre de ros¢
enmain, etl'on se dit qu'une demeure comme
celle-la,c'est comme unwvillage reconstitue, un
coin de bonheur oublie.

Maurin des Maures, N 555 Le S0l
Canadel (Var). 04.94.05.667: Menus: 1450 €
(déj.,sem.), 26,50 €, 3250 € Carie- 5SS &
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